
LOCAL

crousty fromage ou
boules de bœuf  

avocat vinaigrettes ou
tomate mozzarella ou
pastèque ou
tartine au brie  

blé a la tomate 
gratin choux fleurs
brocolis et pommes
de terre

liégeois  au
chocolat  maison ou
riz au lit caramel 

mousse framboise ou

chouquettes maison ou 

compote fermière

rosette de Lyon ou
friand fromage ou
macédoine de légumes  ou
concombre vinaigrette    

Jeudi
 Menu de Printemps 

               Semaine 
Du lundi 21 avril  2025 au vendredi 25Avril 2025

Menu
Lundi 

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi 

Laitage

saucisse de bœuf
“paysanne”  ou
ailerons de poulet
marinée  “barbecue “

Terrine de saumon et
ses toasts ou
Terrine richelieu ou
Oeuf dur bio ou
Salade printanière   

Sot-l’y-laisse  de Dinde
crème de champignons ou
Boulettes d’Agneau
rôties au thym 
Papillote  de poisson 

  

Nid de pâques  au
chocolat  ou
Fruits ou
Pavlova  à  la
framboises 

LOCA
L

Produit de
la SommeProduit BIO

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

pâtes 
ratatouilles  

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

LOCAL

LOCAL

Laitage

Pomme de terre rôties
aux herbes  
Poêlée champêtre 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


