
LOCAL

rougaille saucisse
fumé a la tomates ou 
sauté de dinde normande 

émincé de bœuf
aux oignons            ou
porc a l ananas 

banane sauce caramel ou
Duo fromage blanc
gourmand et compote ou 
yaourt fermier 

saucisson a ail ou
pêche au thon ou 
mais au thon

riz aux légumes 
patate douce rôties 

quatre quart
aux poires ou 
compote de pommes 

mousse chocolat ou

flan vanille ou 

carpaccio d’ananas  

champignons a la crème ou
Rillettes de porc ou
Tomate mozzarella ou  

Jeudi

               Semaine 
Du lundi 31 Mars 2025 au vendredi  4 Avril 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi 

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

semoule 
carottes a la
crème   d ail 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

rillettes de hareng ou
melon jaunes ou
salade coleslaw          ou
concombre ciboulette 

'
frites 
gratin de choux fleur 

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

Laitage

chipolatas  de porc
au piment Espelette ou
poisson pané 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

club sandwich
jambon  ou fromage 
taboulé aux légumes ou 
avocat vinaigrettes 

salade caesar ou 
tortellini tomate
mozzarella  

Laitage

  
crumble de pommes ou 
gourmandise spéculoos ou
panna cotta aux
fruits exotiques

bol de salade  
tomate provençale 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


