
LOCAL

Saucisse fumée ou
steak de bœuf  bio 
sauce moutarde 

Rouelle de porc aux
pommes et cidre ou
Omelette aux oeufs bio 

Zébra cake ou
Yaourt fermier ou
Duo fromage blanc
gourmand et compote 

Pâté de campagne ou 
Comcombre crème.
ciboulette ou 
Rosette de Lyon 

pates aux blés durs
Carottes au curry 

duo rocher  coco et
mousse coco ou
Beignets framboise ou
 yaourt fermier 

Clafoutis aux pommes ou 
Cheesecake spéculoos ou
yaourt aux fruits  

Pommes de terre aux
harengs fumés ou
Rillettes de porc ou
Tomate mozzarella 

Jeudi

               Semaine 
Du lundi 24 Mars 2025 au vendredi  28 Mars 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi 

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Potatoes aux paprika
 Haricots verts vapeur 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

Avocat crevettes ou 
legumes croquants et sont
fromage frais a l'ail ou
Salade de pâtes composées
surimi maïs tomates 

gratin dauphinois maison 
Endives braisées ail persil 

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

Laitage

Côté de porc
charcutière ou
 Sauté de dinde a la
normande 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

salade piémontaise au
jambon ou 
carottes râpées 
Salade composée œuf mimosa
tomates et asperges 

Boulettes de farce façon
tomate farcie ou
Tartiflette aux lardons
ou tartiflette végétarien 

Laitage

Bavrois fruits rouges ou
iles flottante ou
yaourts au fruit 

Riz pilaf 
courgette a la romaine 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


