
LOCAL

colin crème ciboulette ou
bœuf provençale
bio ou
omelette bio
au fromage 

sauté de porc a la
moutarde ou
steak haché bio 

Crème dessert ou
brioche perdu sauce
caramel   ou
yaourt a boire  

tartine façon pizza   ou 
rillettes de porc ou 
tartare et ses bâtonnet
de concombre carottes

pates bio 
patate douce roti

cheesecake cake   ou
duo rocher  coco et
mousse coco ou
duo compote fromage blanc

tarte aux pommes ou 
roulé confiture ou
yaourt aux fruits  

quiche lorraine ou
tomate mozzarella ou
avocat aux crevettes

Jeudi

               Semaine 
Du lundi 17 Mars 2025 au vendredi  21 Mars 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi 

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

purée de pommes de terres
choux fleurs brocolis   

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

cervelas vinaigrette ou 
choux rouge aux
pommes ou
salade chèvre
frais au miel ou

jardinière de légumes
( pommes de terre navet
carottes petit pois oignons )

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

Laitage

boudin noir aux
pommes ou
rôti de bœuf
sauce poivre

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

salade coleslaw ou 
œufs  durs  bio ou
radis beurre ou
gourmandises aux
betteraves rouges et pommes 

crépinette de porc a l
échalotes ou
crousty fromage 

Laitage

crêpe au sucre confiture ou
caramel au
beurre salé ou 
compote  de pomme

blé a la tomates  ou
choux Bruxelles 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


