
LOCAL

Ballottine de dinde aux
champignons ou
aile de raie crème aux.
câpres  ou
steak de boeuf 

Chipolatas au maroilles ou
papillote de saumon colin ou
andouillette
sauce moutarde 

Crème dessert ou
Faisselle au coulis  ou
crumble pommes spéculoos 

Surimi mayonnaise ou
Concombre a la crème ou
salade de feta aux olives
cervelas vinaigrette 

Pâtes au blé dur 
Gratin d épinards a l'ail

yaourt a boire 
Gâteau aux yaourts
compote 

Tiramisu spéculoos ou
Crème caramel  ou
yaourt fermier ou 
pommes aux four 

 Choux rouge aux pommes ou
Rillettes de porc ou
Tartine au brie ou
Radis beurre 

Jeudi

               Semaine 
Du lundi 10 Mars 2025 au vendredi  14Mars 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi 

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Pommes de terre rissolées
aux herbes
haricots verts 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

Saucisson a l ail  ou 
celeri reémoulade bio ou
Pêche au thon ou 
Salade printanière avocat
asperge coeur d artichaut
oeuf dur 

'
Pommes de terre
 Flan de carottes 

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

LOCAL

Laitage

Fish  and chips de colin ou
Steak haché Bio

sauce maroilles 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL
LOCAL

Terrine de campagne ou 
oeuf durs  bio ou
Taboulé ou
salade pâte au chorizo 

Wings de poulet tex mex ou
Roti de porc a l ananas ou
colin crème de poireaux 

Laitage

Flan pâtissier au chocolat ou
Pavlova framboise ou
yaourt fermier 

Lentilles carottes oignons
cuisiné a l ancienne 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


