
LOCAL

Croc monsieur bistrot ou
tortelini tomates
mozzarella  

Blanquette de dinde ou
Poisson pané ou
roti de boeuf 

compote de pommes ou
Marbré chocolat ou
fruit

Rillettes Picarde ou
Salade Coleslaw ou
salade  composée d'endives.
Pommes lardons 

Bol de salade
Poêlée champêtre 

yaourt a boire 
Quatre quart au poire
Duo fromage blanc compote 

Beignet pomme ou
gaufre sauce chocolat ou
yaourt locaux 

Surimi mayonnaise ou
Poireaux vinaigrette ou
Crêpe au fromage ou
concombre vinaigrette 

Jeudi

               Semaine 
Du lundi 3 Mars 2025 au vendredi  7 Mars 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi Gras 

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Riz pilaf 
Choux rouge aux
pommes pommes 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

Piémontaise aux jambon ou
pamplemousse  ou 
Avocat vinaigrettes ou 
rosette de lyon

'
Pâte bio
Carottes vapeur 

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

LOCAL LOCAL

Laitage

Chipolatas maroilles ou
Chipolatas au herbe 
colin crème de poireaux 

LOCAL

LOCAL

Groupé des chefs du secteur  Est 

fait maison 

avec nos producteurs locaux 

LOCAL

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL


