
LOCAL

poire pochée  sauce
chocolat ou
clafoutis pommes  ou
yaourt au fruit 

crème dessert ou
gourmandise  fromage blanc
et compote spéculoos Ou 
quatre quart vanille 

Mini Gratin raclette ou
salade surimi ou
Oeuf mimosa ou 
avocat crevette  

 Tomates mozzarella ou
tartine façon pizza ou
pêche au thon ou
bâtonnet de légumes 

champignons cuisiné 
bol de salade  

 

Zébra cake ou
yaourt a boire vanille ou fraises 
fruits frais 

Jeudi

         Semaine du lundi  13 janvier 2025 
au vendredi 17 janvier 2025

Menu LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi  

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

semoule de blé
légumes couscous  

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

crêpe au fromage ou
saucisson a ail  ou
concombre a la creme
ciboulette ou
pâté de campagne 

sauté de porc picard
pommes cidre ou
steak de bœuf bio

gratin de pomme de terre 
 patates douce carottes et
oignons rôti aux herbes  

Laitage

Les menus sont susceptibles d’être modifies en

fonction de l’approvisionnement . merci

pomme de terre au
hareng fumé ou
choux rouge aux pommes 
club sandwich fromage  

crumble de poisson aux

légumes ou

bœuf carottes bio 

pomme de terre cube
aux herbes 
haricot vert  

Laitage

iles flottante ou
tiramisu framboises ou
tiramisu poire caramel et
spéculoos 

sauté de poulet aux épices
couscous  ou
merguez de bœuf mouton ou
filet de limande sauce au thé       

LOCAL

ravioles aux légumes du
soleil 
gnocchi tomate ou
endives au jambon
gratinée 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


