
LOCAL

Carpaccio d'ananas ou
Gaufre chantilly ou
Pommes crumble 

Crêpe  jambon fromage ou
Salade
strasbourgeoise ou
radis beurre 

Jeudi

Oeuf dur bio ou
Mousse de betterave rouge
à la ciboulette et ses
petites toasts ou 
 Concombre a la crème

Pomme de terre vapeur 
Légumes d'hiver   au
bouillon 

Mannele  fleur d oranger ou 

Pain d'épices ou 

sablés de st Nicolas  et sa

tasse de  chocolat chaud 

 Yaourt à boire ou 
Yaourt au fruit ou
creme caramel 

Saucissons a l ail ou
Quiche lorraine ou
macedoine de légumes

Marbré chocolat ou
banane caramel
spéculoos ou
flan coco caramel 

       Semaine du lundi  2 décembre 2024 
au vendredi 6 décembre 2024 

Menu

Langue de boeuf sauce

écarlate ou

Saucisse de Toulouse  

LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi st Nicolas 

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

Croque monsieur jambon  ou 
Gnocchi de pommes de terre
sauce tomate

Bol de salade 
Champignons a la crème 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

Laitage

Semoule de blé 
Haricots verts 

Boule de bœuf ou
Poisson pané
a la tomate 

Pâtes au surimi ou
avocat vinaigrette ou
Choux rouge aux pommes 

Crousty fromage ou
beignet de calamars  

Riz 🍚 
Gratin de brocolis et
choux-fleurs

Laitage

LOCAL

LOCAL

LOCAL


