
      Semaine du lundi  18 novembre 2024 
au vendredi 22 novembre 2024

LOCAL

Menu

yaourt fermier  ou
Liégeois chocolat ou
Mini crêpes aux sucre
(oeuf bio et lait local )

Assiette de rosettes ou
Pommes terre vinaigrette
ou
 Tartine façon pizza 

Escalope de dinde ou 

Cervelas alsacien ou

limande ciboulette 

Jeudi

Crêpes aux champignons ou
oeufs dur bio ou
salade de maïs 

Blé a la tomate 
Ratatouille 

LOCA
L

Lundi 

Produit de
la SommeProduit BIO

Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

rôti de bœuf  ou 
Merguez  boeuf mouton 

Banane au crumble spéculoos ou 

fruits

Quatres quarts aux pommes 

Pâtes multicolore aux
légumes 
Patate douce rôti 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

Flan pâtissier Choco
/vanille ou
Gâteau roulé confiture 

Laitage

Semoule de blé 
Gratin de chou-fleur 

Sauté de poulet.
a la crème ou
palette de porc
provençale 

Salade coleswo ou
surimi mayonnaises ou
Cake au fromage 

Rillettes de porc ou
Macédoine de légumes ou
Friand fromage ou

Boeuf bourguignon ou

ailes de raie sauce

moutarde à l'ancienne 

Purée de pommes de terre 
haricot vert 

Laitage

yaourt divers  ou
mousse choco/coco
Tartes fines aui pommes

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


