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Semaine du bundi 4 nouembre 2024 au vendredi 8 nouembire 2024
Lundi Jeudi Vendredi
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“PIZZA
. ESCALOPE DE DINDE OU
« BOULE DE BCEUF OU » DS DE CoLN AU
» CROUSTY EMMENTAL o BRAISE © STEAK DE SOEUF OU oc
SAUCE TOMATE .
SAUCE ECHALOTTE . SAUCE POIVRE LOCAL
+ SEMOULE PATELOCALE  ocaL
. POELEE DE LEGUMES ‘ o,
RATATOUILLE  CAROTTES A LA CREME . + POMMES RISSOLER
« LAITAGE « LAITAGE
. LAITAGE
. ECLAIRS DIVERS OU « FROMAGE BLANC OU
« MOUSSE NOIX DE COCO OU « MOUSSE CHOCOLAT ;25{/%%\/2%%55 il
+ POMME ROT/ CRUMBLE FACON CHARLOTTE OU « RIZAU LATT SAUCE
SPECULOOS « CARPACCIO D ANANAS CHOCOLAT
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Prines Sestionnai Cheflfe de cuisine



