
Menu
               Semaine du lundi  7 octobre 2024 au vendredi 11  octobre 2024

Cheesecake spéculoos
coulis de caramel 
Yaourts flan caramel ou
carpaccio da'ananas 

Rosette ou
pani'buns aux fromages 
Macédoine de légumes ou
radis beurre 

Filet de poulet
tandoori ou
steak de veau bio  
sauce maroilles 

Jeudi

Peche au thon ou
Salade de surimi ou 
Cervelas vinaigrette ou
crepe au fromage 

semoule  nature ou aux epices
flan de carottes 

LOCA
L

Lundi

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon

 appétit 
Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

Concombre a l aneth ou
Feuilleté aux cheddar ou
Melon jambon cru ou
Pastèque 🍉 

Omelette aux fromages ou                
Boule de bœuf 
sauce tomates 

 

Pâtes  multicolore
 épinards a ail gratinés 
lentilles cuisiinés 

Laitage

LOCAL

Ravioli aux légumes du
soleil ou
croc bistrot jambon
cheddar 

laitage  

Pavlova maison

-Spéculoos poire caramel ou.

-Framboise coulis fraise ou

Crumble aux pommes 

Pudding chocolat ou

Yaourts à boire ou

gateau roulé confiture de

fraise 

Bol de salade 
Champignons a la
crème  

Fish and chips ou 
jambon fumé grillé      

Quatre quart a l ananas 

Banane sauce chocolat ou

panna Cotta  fraise

Pomme de terre au four 

patate douce rôti au herbes 

Feuilleté saucisses ou
Taboulé ou
Tomates vinaigrettes  ou
carottes râpées 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCALLOCAL


