
Menu
              Semaine du lundi  14 octobre 2024 au vendredi 18  octobre 2024

Tiramisu aux spéculoos 
Yaourts flan caramel ou
carpaccio d'ananas 

Oeuf dur mayo ou
Céleri blanc ou
Saucisson feuilleté 

Rôti de veau bio sauce
champignons ou
Émincé de Pois et blé aux
épices Mexicaine 

Jeudi

Wrap au jambon ou
Salade de surimi ou 
Maïs vinaigrette ou
crepe au fromage 

Pomme rissoler 
Poêlée de buternut et.
carottes 

LOCA
L

Lundi octobre rose

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon

 appétit 
Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

fait
 maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

pomme de terre hareng ou 
Cervelas vinaigrette 
avocat crevette ou
Mousse de betterave
rouge ail et fines herbes 

sot’l’y laisse de poulet
crème de chorizo ou                
dos de colin beurre
blanc a la framboises 

 

blé a la tomate 
crumble de choux rouge
aux pommes

Laitage

LOCAL

Poisson pané 
Sauté de veau bio local
Marengo 

laitage  

Forêt noire ou

liegois chocolat

Poire sauce caramel et sa

madeleine 

charlotte framboises  ou

Pudding cerises ou

meringue barbe a papa 

Riz créole 
gratin de courgettes 

Esclope de dinde ou
Sauce carbonara ou(porc)
Crème dieppoise (poisson)

Compote ou

eclair varié ou

Fruits frais 

Pâtes

Duo carottes patate

douce rôti au herbes 

Bâtonnets de carottes ou
salade de feta tomate ou
Rillettes de porc  ou
tomate mimosa 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

LOCAL


