
Menu
Semaine du lundi 9  septembre 2024 au vendredi 13 septembre 2024

Tarte aux pommes ou

Muffins chocolat/

framboise ou

Fruits de saison 

Oeuf dur ou
melon/pastèque
Avocat 🥑 vinaigrette/
crevettes 

cassolette de  colin ou
Boule de bœuf
sauce à la tomate 

Jeudi
Panis'buns ou

Radis beurre ou

Pamplemousse rose ou 

concombre a la crème 

Semoule ou

Courgettes a la romaine 

LOCA
L

Lundi

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon

 appétit 
Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

100% 
fait maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

Rillettes de porc ou

celerie rémooulade ou 

Salade pâte au surimi 

Crépinette de porc ou
Escalope de dinde pané 

 

Blé a la Tomate 🍅 

Gratin de chou-fleur

et brocolis 

Laitage

LOCAL

Steak de boeuf ou
Émincé de Pois et blé aux
épices Mexicaine 

laitage  

Meringues gourmandes ou

fruits ou

Fromage blanc gourmand

Flan vanille ou

Liégeois chocolat ou

fruits frais 

Frites Fraîches 

Haricots verts persillé 

Rôti de porc a l ananas
ou
Crousty fromage ou
Poisson du jour 

yaourt fermier ou ou

Compote de pommes ou

crêpes aux oeufs bio et

au lait frais  

Riz aux légumes 

Flan  de Carottes au curry 

Mini salade caesar ou

Cervelas vinaigrette ou

carottes a l orange 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

LOCAL

LOCAL

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


