
Menu
Semaine du lundi  2 septembre 2024 au vendredi 6 septembre 2024

clafoutis aux pommes ou

iles flottante ou

yaourt a boire 

Tomates mozzarella ou

melon/pastèque

pâté de campagne

chipolata maroilles ou
chipolata nature ou
wigs de poulet tex mex

Jeudi

pêche au thon ou

salade de chèvre ou

légumes croquants au

fromage frais

pomme rissolé  ou

tomate provençale

LOCA
L

Lundi

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon

 appétit 
Collège Louis Pasteur Nesle

Mardi

Laitage

Vendredi

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

100% 
fait maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Laitage

Surimi mayonnaise  ou

Saucisson a l'ail  ou 

concombre vinaigrette 

poisson a la tomate 
saute de poulet au curry 

 

pates

carotte vapeur 

Laitage

LOCALLOCAL

boulette de porc façon
tomate farcie 
papillote de poisson frais
aux légumes  et au thym

laitage  

assiette de fruit frais 

fondant chocolat ou

bavarois fruits rouge

croustillant de spéculoos 

compote de pomme ou

mousse chocolat ou

fruits frais 

riz vapeur 

gratin de courgette 

jambon grillée ou
rôti de bœuf ou
sauce poivre 

yaourt crème dessert ou

muffin framboise ou

chocolat ou

fruits 

mafaldines 

patates douce rôti 

carotte râpées ou

macédoine de legumes ou

œuf dur 

Mme Merini Mélanie 
Gestionnaire 

LOCAL
LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


