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Producteur local fait maison

Semaine du bundi 15 Avril 2024 au vendredi 19 Auril 2024
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Lundi Mardi Vendredi
. CRUDITE OU , - TARTINE DE HARENG FUME OU
« CRUDITE OU
+ FRIAND » SAUCISSON A AL . PATEEN CROUTE + MACEDOINE DE LEGUMES OU
« MAIS VINAIGRETTE o CREPE CHAMPIGNONS . PECHE AU THON OU
. RAGOUT DE JOUE DE PORC AU
- STEAK DE BCEUFLOCAL - SAUCISSE FUMEE SAUCE MARRO .
/ N ET POIS CHICHES OU

. SAUCE ECHALOTES OU CHAMPIGNONS OU , .o~ I CROCMONSIEUR BISTROT 0U .
. CROUST| D’ OR EMMENTAL « MERLU SAUCE BEURRE » MIJOTE DE POULET MARINES A LA . GNOCCHI A LA TOMATE

CIBOULETTE CANNELLE ET AUX POMMES &
» BLEALATOMATE - SEMOULE NATURE OU AUX EPICES |- POMMES DE TERRE ROTIES AU & . SALADES VERTES OU
» PATATE DOUCE ROTIE HARICOT VERT FOUR AL AIL ET PERSJL LOCA:

. LOCAL « COURGETTES A LA ROMAINE
- CHOUX VERT AUX CAROTTES
- LAITAGE » LAITAGE . LAITAGE
. GATEAU BAHIA OU . CREME BRULEE OU . BEIGNETS DE POMMES CANNELLE AUX
- BANANE SAUCE CHOCOLAT . COMPOTE OU RAISINS ou - « BROWNJE CARAMEL OU
- CREME MONT BLANC CARAMEL ~ + SALADES DE FRUITS . RIZ ENGOULE AUX AMANDES ~&- « YAOURT A BOIRE OU
« FRUITS « CREME SPECULOOS . PAN D EPICES ET SES . FRUITS
POMMES ROT) §
Mme D’ Jsidora Christine IMme Teate Catherine

Principale Cheffe de cuisine



