
Menu
Semaine du lundi  15 Avril 2024 au vendredi  19 Avril  2024

Ragoût de joue de porc au

marron et pois chiches ou 

Mijoté de poulet marinés a la

cannelle et aux pommes 

 Brownie caramel ou

Yaourt a boire ou

fruits 

Beignets de pommes cannelle aux

raisins  ou

riz engoulé aux amandes 

Pain 🍞d épices et ses                     

pommes rôti 

Salades vertes ou

courgettes a la romaine 

Semoule nature ou aux épices 

haricot vert 

Crème brûlée ou

compote ou 

Salades de fruits 

creme spéculoos 

pommes de terre rôties au

four  a l ail et persil 

Choux vert aux carottes 

Tartine de hareng fumé ou

Tourte aux poireaux et

champignons  ou 

Pâté en croûte 

Crudités ou

Macédoine de légumes ou

Pêche au Thon ou

LOCA
L

Lundi

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon

 appétit 
Collège Louis Pasteur Nesle

crudité ou

Taboulé 

Saucisson a ail 

crêpe champignons 

Mardi

Saucisse fumée  sauce
champignons ou 
Merlu sauce beurre   
ciboulette 

Laitage

Jeudi

Laitage

Vendredi

Croc monsieur bistrot ou

Gnocchi a la tomate 

             

Laitage

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

100% 
fait maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

crudité ou

Rosette ou

Friand 

Maïs vinaigrette 

Steak de bœuf 
sauce échalotes ou 
Crousti d'or emmental 

Laitage

Gâteau Bahia ou 

banane sauce chocolat 

 Crème mont blanc caramel 

fruits

Blé a la tomate 
Patate douce rôtie 

LOCAL

LOCAL


