
Menu
Semaine du lundi  18 Mars 2024 au vendredi  22 Mars  2024

Duo semoule aux épices ou

semoule nature 

Légumes couscous 

Concombre a la crème

ciboulette 

Rillettes de porc 

Cervelas vinaigrette 

Sauce carbonara  ou            

Sauce bolognaise ou

Crème de saumon colin aux

poireaux 

Yaourt a boire ou

Zebra Cake   ou

Compote de pommes ou 

fruits frais 

Crédités divers 

 Wraps jambon ou

Wraps fromage frais 

salade tomates mozzarella 

 poulet rôti ou

Jambon braisé a l ananas ou

Poisson du jour  

Tarte fine aux pommes 

Brioche perdue Nutella ou

fruits 

Pâte  

Carottes 🥕 vapeur 

Crudités

Surimi sauce cocktail 

Friand fromage 

LOCA
L

Lundi

Laitage

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon
appétit !

Collège Louis Pasteur Nesle

crudité ou

Oeuf dur  ou

Saucisson a l ail 

Mardi

Merguez  boeuf/mouton ou 
Boule de boeuf ou
Merlu au beurre blanc
ciboulette 

Laitage

Jeudi

Laitage

Tartelettes citron 🍋 ou

Fromage blanc gourmand   

Merveilleux chocolat ou spéculoos   

Vendredi

Poisson à la tomate ou

Sauté de pois et blé mexicain 

             

Blé tendre a la tomate ou 

Flan de brocolis carottes 

Laitage

Beignets chocolat ou 

Crumble pomme poire ou

Fruit frais  ou 

yaourt liégeois 

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

100% 
fait maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Gratin dauphinois maison 

Courgettes a la romaine 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


