
Menu
Semaine du lundi  11 Mars 2024 au vendredi  15 Mars  2024

Pâte local 

Carottes au curry 

Crudités  

Macédoine de légumes 

peche Au thon 

Fich ans chips     ou            

Cervelas alsacien  ou

colin sauce thé citron 🍋

Yaourt fermier ou

Bavarois passion framboise  ou

Compote de pommes 

Crédités divers 

 Pâté de campagne ou

Taboulé a la tomate 🍅

Cuisse de poulet rôti ou

Andouillette rôti ou

Crépinette a l échalotes 

Île flottante ou

Brioche perdue Nutella ou

fruits 

Riz vapeur 

Gratin choux fleurs brocolis 

Crudités

Club sandwich cheddar 

mais vinaigrette 

LOCA
L

Lundi

Laitage

Produit de
la SommeProduit BIO

Bon
appétit !

Collège Louis Pasteur Nesle

crudité

Surimi mayonnaise ou

Oeuf dur  ou

cervelas vinaigrette 

Mardi

Saucisse chipolatas ou 
ailes de raie a la moutarde 
Sauté de poulet provençale  ou   

Laitage

Jeudi

Laitage

Tartelettes noix de coco ou

Flan pâtissier vanille  ou

Flan pâtissier chocolat  

Vendredi

Paupiette de veau ou

Colin meunière 

             

Blé tendre ou 

Champignons 🍄 à la crème 

Laitage

Brownie chocolat  maison ou 

Donuts fraise 🍓 ou 

Fruit frais  ou 

yaourt fermier 

Mme Teste Catherine 
Cheffe de cuisine 

100% 
fait maison 

Produit BIO
Producteur local

Mme D’Isidoro Christine 
Principale 

Frites fraîches 

Endives braisées 

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


